
ブラン･ド･ブラン VS ブラン･ド･ノワール

白ブドウと黒ブドウのシャンパーニュ飲み比べ！
驚くほどはっきりわかる香りと味の違い

Theme Wine
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比較試飲チャレンジ、4月のテーマは『ブラン・ド・ブラン VS ブラン・ド・ノワール』
「シャンパーニュは大好きだけど、銘柄ごとの香りや味の特徴までは良く分からない・・・」という声を
とても多くいただくので、このテーマを取り上げることとしました。

実は熟練したワインテイスターの中にも、泡モノは味の違いが判別しにくい、という方が結構います。
大分昔のことですが、僕が本当にたくさんのことを教えて戴いた日本屈指のボルドーワインの専門家が「炭酸ガス
で味わいの違いが見えにくいから、正直美味しいのか美味しくないのかよく分からない」と仰っていて、非常に驚
いた記憶があります。

シャンパーニュってそんなに飲み分けが難しいの？と思うかもしれませんが、ご心配は不要です。1 本ずつ漠然と飲
むのではなく、複数を同時に比較試飲することで自然とスタイル・味わいの明確な違いがちゃんと見えて来ます。
Firadis WINE CLUB は『THE CHAMPAGNE』というシャンパーニュ専門店を立ち上げ、「シャンパーニュ選びの
羅針盤」になると宣言したお店。そのお店のワイン講座ですから、シャンパーニュに興味を持ったばかりの方も、
有名なモノは色々飲んではいるけどそれぞれの特徴はイマイチ掴み切れていない、という方も必ず「違いの分かる
人」にしてみせますよ！

ということで今回のテーマは「白ブドウで造ったシャンパーニュと黒ブドウで造ったシャンパーニュで比較試飲をして
みよう」です。店頭で良く見かける「モエ・エ・シャンドン」や「ヴーヴ・クリコ」など有名銘柄のスタンダードシャンパー
ニュは様々なブドウ品種をブレンドし、バランス重視のスタイルで造られていることが多いのですが、実は「白ブド
ウだけ」「黒ブドウだけ」といった条件のもとに仕込まれたちょっと個性派のシャンパーニュたちも存在します。今回
はそんなキャラの立ったシャンパーニュを体験し、皆さんのシャンパーニュ選びが一歩前に進むことを狙った内容。
それでは、始めましょう！

今月のテーマについて
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シャルドネ100%、フレッシュ＆シャープな酸味が特徴的な1本。
溌剌とした酸の心地よさを楽しむなら、ブラン・ド・ブランのこの 1 本。春夏の時
期には特に美味しいスタイルのシャンパーニュです。かといって決して切れ味だけの
シャンパーニュではなく、骨太で長い余韻が楽しめる本格派。この「1本背骨の通っ
たしっかり感」が、グラン・クリュならではの醍醐味です。和食との相性も抜群に良
いですよ！！

希望小売価格 ¥6,820

Brun Servenay Melodie en C Blanc de Blancs

ブリュン・セルヴネイ
メロディ・アン・セー ブラン・ド・ブラン



ピノ・ノワール100%の個性が最も分かりやすい1本です。
まず、ブラン・ド・ノワールの色合いが、そしてベリー的な味わいがはっきりと分か
る 1 本。シャンパーニュ地方で、ピノ・ノワールの代表産地であるヴェルズネイ村の
グラン・クリュ。外からでもその微かに赤みがかった色合いは分かりますし、味わい
のベリー感・ヴォリューム感も十分。ブラン・ド・ノワールのスタイルを知るのに、
これほど分かりやすいお手本にはなかなか出会いません。濃厚な肉料理に合わせて
も十分に渡り合う奥行きと深みは、ブラン・ド・ノワールならでは。

Etienne Lefevre Blanc de Noirs Verzenay

エティエンヌ・ルフェーヴル
ブラン・ド・ノワール

希望小売価格 ¥6,765
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テイスティングノート
ワインを飲んだ感想を自分なりの表現で書いてみましょう！
※各 STEP の手順は、別冊の「テイスティング方法」を見ながら行ってください。

▶輝き

□輝きのある □落ち着いている □モヤがかかった

▶色調

□グリーンがかった □レモンイエロー □イエロー □黄金色がかった

□黄金色 □トパーズ □アンバー ( 琥珀色 )

次の中から「こんな色だな」と思う項目を選んでみてください。項目以外のイメージを感じたら
「その他」に自由に記入しましょう！

□レモン □オレンジ □グレープフルーツ □青りんご □リンゴ □洋ナシ 

□花梨 □桃 □アプリコット □パイナップル □ライチ □メロン

□アーモンド □ヘーゼルナッツ □白い花 □ミント □パン □トースト

□カラメル □貝殻 □火打石 □ヴァニラ □白胡椒 □コリアンダー

□丁子 □シナモン □ハチミツ □バター □チョコレート □コーヒー

Firadis WINE CLUB 講座がチョイスした 30 個の香り表現から選んでみてください。いくつでも選択 OK！
項目以外のイメージを感じたら「その他」に自由に記入しましょう！

その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

ブリュン・セルヴネイ　メロディ・アン・セー ブラン・ド・ブラン

STEP１　色合いを具体的に表現してみよう

STEP２　ワインの香りを表現してみよう

STEP3　味わいを自由に表現してみよう

STEP4　まとめのひとこと表現！



次のページにテイスティングコメント例があります。
まずはご自身で記入いただき、比較してみて下さい。

▶輝き

□輝きのある □落ち着いている □モヤがかかった

▶色調

□グリーンがかった □レモンイエロー □イエロー □黄金色がかった

□黄金色 □トパーズ □アンバー ( 琥珀色 )

次の中から「こんな色だな」と思う項目を選んでみてください。項目以外のイメージを感じたら
「その他」に自由に記入しましょう！

□レモン □オレンジ □グレープフルーツ □青りんご □リンゴ □洋ナシ 

□花梨 □桃 □アプリコット □パイナップル □ライチ □メロン

□アーモンド □ヘーゼルナッツ □白い花 □ミント □パン □トースト

□カラメル □貝殻 □火打石 □ヴァニラ □白胡椒 □コリアンダー

□丁子 □シナモン □ハチミツ □バター □チョコレート □コーヒー

Firadis WINE CLUB 講座がチョイスした 30 個の香り表現から選んでみてください。いくつでも選択 OK！
項目以外のイメージを感じたら「その他」に自由に記入しましょう！

その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

エティエンヌ・ルフェーヴル　ブラン・ド・ノワール

STEP１　色合いを具体的に表現してみよう

STEP２　ワインの香りを表現してみよう

STEP3　味わいを自由に表現してみよう

STEP4　まとめのひとこと表現！
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